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愛知県愛西市の郊外の田園地帯の一角に立地する。 

1972 年に喫茶店として営業を開始し、平成 22 年にベーカリーカフェ・アラタマとして 3代目の現

代表松澤氏がカフェを併設するパン屋としてリニューアルオープンした。現在は松澤氏がカフェを担

当し、息子の今枝氏がパン製造を担当する。 

カフェ内で焼き立てパンをメニュー提供するため、直接、パンの美味しい食べ方の提案でき、気に

入ったお客様はその後購入をしてくれるという。 

地産地消を推進する愛知県農林水産部「いい

ともあいち」認定マークを取得して地元の野菜

を積極的に使用し、馴染みのある定番食品を作

り上げている。店長のお薦めの「アラタ丸パン」

はこだわりの国産小麦粉を使用し、日に3回焼

き上げる人気商品である。 

Bakery＆Sandwich café Aratama 
愛知県愛西市 

 

焼き立てパンと併設カフェで地元に親しまれるパン屋 

 店舗概要  

創 業 年 1972年(昭和47年)  

売場面積 39.75㎡(12.0坪) 

 従 業 員 12.0人 

 営業時間 7：00～19：00 

 定 休 日 月曜日  

 売 上 高 50,000(千円) 

 商品構成  

パン  68.0% 

 カフェ 32.0% 

 経営方針  

・地域密着をモットーに地元に愛される店づくり。 

・地元の食材を使ったパンを多く提供する。 

・お客様の毎日の生活にあるパン作り 


