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宮崎県西部の高原町の、樹齢 100 年のくるみの木の下にある小さなケーキ店。店主は独学で

パン製造を学んだのち、シェフの指導のもと洋菓子技術を身に付けた。平成 22(2010)年に今の

店舗を新設し、ケーキの販売を始めた。 

フランス産キリのクリームチーズを使用した焼き菓子「ふーちゃんのチーズバー」をはじめ、

チョコ味の「ふーちゃんの生チョコバー」・ロールケーキ、宮崎県内でよく知られる「チーズ饅

頭」などを販売している。こうした焼菓子を 4 種詰め合わせたセット販売も開始した。 

近年は、高原町のふるさと納税返礼品に採用されたことから、売上を延ばした。ふるさと納

税の販売サイトでは「みんなが選ぶお礼の品」で、全国 2 位になるなど全国的に知名度を上げ

ており、今後はその実績を記した看板も設置し更なる商品のアピールを行っていく。 

また、使用する材料は厳選しており、体を温めると言われる甜菜糖(てんさいとう)をマカロ

ンに使ったり、地元の養鶏場からの朝取り卵や、製茶工場から仕入れた緑茶などを使い、食べ

る方への健康を気遣う商品作りを心掛ける。 

ケーキハウスくるみの里 
宮﨑県西諸県郡高原町 

http://www.kuruminosato.jp/ 

ふるさと納税お礼品として大人気の、『体に優しい』ケーキ店 

 店舗概要  

創 業 年 2010 年(平成 22 年) 

売場面積 24.0 ㎡(7.3 坪) 

 従 業 員 3.0 人 

 営業時間 10：00～19：00 

 定 休 日 木曜日 

 商品構成  

・ふーちゃんのﾁｰｽﾞﾊﾞｰ 52.6% 

・ふーちゃんの生ﾁｮｺﾊﾞｰ 21.7% 

・ショートケーキ 10.8% 

・焼菓子 6.1% 

・ロールケーキ  4.8％ 

・シュークリーム 4.0% 

 経営方針  

・可能な限り添加物は入れず、身体に優しい素材を使って安心して食べていただく。 

・地域に密着した店舗と地元の食材をできるだけ使用、地元に愛される商品を提供。 

・高品質の材料を使用し、お客様に納得していただける商品をつくる。 
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チーズ菓子専門店「カラベル」として名古屋市、岡崎市などに直営店舗を展開する一方で、

インターネット通販や大手有名デパート、大型ショッピングモール、駅ナカ駅ビルの催事販売

している。 

岡崎南店は、本社所在地の岡崎市に平成 29(2017)年 6 月に開店した。 

自社ブランドのチーズケーキ「カラベル」をはじめ、すべての商品を OEM(相手先ブランド製

品)方式で製造委託している。チーズケーキとしてはコンビニ商品などとの価格面において同社

の商品が高めにはなるものの、名古屋圏を中心に築いてきたブランド力で、価格競争に巻き込

まれることなく粗利益率を確保。 

また、OEM の採用により製造面での設備投資を抑えられている。 

販売面では直営店の店舗面積を 15～20 坪と抑えることでローコスト運営に徹しながら、定番

商品アイテム数 40 品を実現するなど効率化を図っている。定番商品に加え、季節感のある限定

商品を毎月 1～2 品発売し、リピートを促している。 

一方企業向けには、カフェ、レストラン、レジャー施設、高速道路のサービスエリアのお土

産売り場等への卸販売を行うなど OEM を活用した展開をしている。 

株式会社ティー・ケイ・エヌ 
愛知県岡崎市 

https://tkn-sweets.jp/ 

チーズケーキ専門店のブランド力で、多店舗展開 

 店舗概要  

創 業 年 1994 年(平成 6 年) 

売場面積 42.0 ㎡(12.7 坪) 

 従 業 員 23.3 人 

 営業時間 10：00～18：00 

 定 休 日 月曜日 

 商品構成  

・チーズケーキ  76.6% 

・焼菓子      9.6% 

・その他洋菓子  13.8% 

 経営方針  

・お客様、仕入れ先様、当社と関連する企業(人々)様、当社(私たち)、この「円者」が幸せの四角 

形となるハッピースクエアを目指します。 
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