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平成 26 年(2014 年)に第三者事業継承により新規オープンした、地域の家族経営の精肉店。

香川県の住宅地に店舗を構え、小売と卸を半々の割合で行っている。 

店舗での販売は対面販売の良さを活かし、お客様との対話から家族構成などを把握し、ひと

りひとりのニーズに合わせた肉の品選び、加工を行っている。店主自らお肉博士 1 級の認定と

ともに、バーベキューインストラクターの資格を持ち、多様なニーズに応えられるようにして

いる。 

取り扱う肉は、香川県のブランド牛「オリーブ牛（オリーブの搾りかすを餌として肥育）」を

中心に、きめ細かな肉質が特徴の「鳥取県大山のもち豚」など特定品種を仕入れ、量販店との

差別化を図っている。価格は量販店などに比べ割高となるが、肉のおいしさを適正価格で提供

し、リピーターを取り込むことにつなげている。 

平成 28 年(2016 年)からは惣菜をはじめオープンケースで温かい惣菜を提供するほか、自動

販売機の少ない地域のためにジュースを販売。どんな小さな地域ニーズを逃さないように努め

ている。店主は、地元、綾川町商工会青年部に属し、ことでん(琴平電鉄)琴平線の車両をラッ

ピング広告や車内吊り広告で占める「ことでんジャック広告」に参加。地域の商店主と一体と

なって地域おこしに取り組んでいる。 

伊賀精肉店 
香川県綾歌郡綾川町 

http://igaseiniku.com/ 

香川のブランド牛をはじめ、地域ニーズに応える 

 店舗概要  

創 業 年 2014 年(平成 26 年) 

売場面積 64.0 ㎡(19.4 坪) 

 従 業 員 2.0 人 

 営業時間 9：00～18：30 

 定 休 日 日曜日 

 商品構成  

・精肉(牛、豚、鶏)  85.0% 

・特定加工食品(惣菜) 15.0％ 

 経営方針  

・地域密着を徹底し、お客様に寄り添う。 

・差別化を図るために高くても良いものを提供する。 

・ニーズに合わせ、柔軟な対応で加工や販売を行う。 


