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江戸時代に大流行した伊勢参り。遠路から訪れた参宮者の「荷物にならない土産」として全

国に広められた伊勢音頭。伊勢土産は日持ちのしない餅菓子が多いので、ある程度賞味期限の

ある土産にと約 50年ほど前に、同店が世に出したのが「伊勢音頭せんべい」だ。これは昭和天

皇が召し上がられた品で、薄く焼き上げた煎餅にクリームをサンドした和モダンなお菓子。そ

の製造方法は一枚一枚、丹念に煎餅を焼き上げることから始まる。 

この他、伊勢音頭最中、いせおかげといった伊勢神宮を参拝した方へのお土産品を製造・販

売。これらは、伊勢神宮外宮の奉納品となっている。 

こうした日持ちのするお土産品とは別に、ロールケーキなどの限定洋菓子を地元の客のため

に販売している。 

この限定品は毎月一度販売日を決め店頭で予約注文を受け、その数を製造販売している。当

初はショーケースに入れて販売していたが、現在は廃棄ロスの一環として数量限定で販売、レ

トロな洋菓子として地元客に人気がでている。また、出産や会社の創業記念など特別品は贈り

物の目的をお聞きし、それにあった飾りやのしを付けて納めるなど、一人一人のニーズに応え

ている。 

有限会社 紅 谷 -べにや-  
三重県伊勢市 

https://beniya-ise.com 

伊勢の風土歴史を踏まえたお土産品を製造・販売する和洋菓子店 

 店舗概要  

創 業 年 1933 年(昭和 8 年) 

売場面積 60.0 ㎡(18.2 坪) 

 従 業 員 6.8 人 

 営業時間 9：30～19：30 

 定 休 日 月曜日 

(但し祝日の場合は営業し火曜休業) 

 商品構成  

・伊勢音頭せんべい   50.0% 

・お菓子詰め合わせ   27.0％ 

・お菓子籠盛      5.0％ 

・ﾃﾞｺﾚｰｼｮﾝｹｰｷ     10.0％ 

・上生菓子       3.0％ 

・洋菓子        5.0% 

 

 経営方針  

・地域の密着型店舗として地元に愛される菓子店であり続ける 

・手作りにこだわった上質の商品を提供する。 


