
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞 

―食肉― 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

養豚業の盛んな県として知られる愛媛県。その県都、松山市で 1935(昭和 5)年創業の精

肉店。現代表で 3 代目となる。業務内容は、店舗での小売りのほか、多くは学校、ホテル、

病院、介護施設に加え、飲食店へと幅広く卸を行っている。 

 幅広い顧客層の信頼に応えるために、2011 年に品質マネージメントシステム ISO9001 を

取得した。さらに、2015 年に(社)日本食品衛生協会「食の安全安心 5 つ星店」の認定を受

けた。また、新型コロナウイルス対策を機に、オゾンとマイナスイオンが発生する空気浄

化装置を設置するほか、スタッフ間での会議を定期的に実施するなど衛生面への配慮を欠

かさないようにしている。 

 扱っている食肉商品は、伊予牛「絹の味」、ふれ愛「媛」ポーク、愛媛甘とろ豚、奥伊予

地鶏などのほか地域ブランド肉を幅広く取りそろえている。 

 店舗での販売は、ポイントカードでの特典を付ける。とくにポイントカード情報から誕

生日にポークウインナーを 1 袋サービスするほか、ポイント 5 倍を付けるなど細かな顧客

サービスを実施している。 

株式会社オオハラ 
愛媛県松山市 

https://www.iyo.ne.jp/ohara/ 

食肉加工の衛生管理態勢を整え、地域の信頼を得る 

 店舗概要  

創 業 年 1930 年(昭和 5 年) 

売場面積 73.5 ㎡(22.2 坪) 

従 業 員 13.4 人 

 営業時間 9：00～18：00 

 定 休 日 日曜・祝日 

 商品構成  

・精肉(牛、豚、鶏) 75.0% 

・食肉加工品    25.0% 

 経営理念  

仕事に誇りを持ち、当たり前の事を着実に実施し、地域の食文化に貢献致します。 


