
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―青果―

[お店の概要・経営ノウハウ]

昭和 28 年創業、昭和 38 年から本格的に野菜を取扱い、平成 26 年に「徳久商店」と

してリニューアルオープン。いつでも何でもある大手スーパーとの差別化を図るため、

売り切れ商品をつくり高鮮度な商品であることをアピールし購買意欲を刺激。

このため安く仕入れができる「競り」による仕入れにこだわり、鮮度の良いものを安く

仕入れ、安く売ることを基本とする。

有田町は人口 2 万弱の小さな町であり、近隣市町村まで商圏を広げた販売戦略をと

り、陶磁器の町有田への観光客も大事にし、西有田キンカン、伊万里なし、伊万里ハウ

スミカン等地場産品の旬の果物そろえ観光のついで買いから常連化というケースも出

ている。

月 1 度、店舗駐車場でマルシェを開催、利益を通常の半分以下に抑えて顧客に「来

てよかった」と実感してもらう。また、毎週、在庫一掃のため水曜徳市を行い、商品を

売り切ってしまう工夫を行い、高鮮度の商品を顧客に提供することに努める。

有限会社德久商店

売り切れ商品をつくり鮮度をアピール、大手スーパーと差別化

[創業年] 1964 年(昭和 39 年)

[売場面積] 86.6 ㎡(26.2 坪)

[事業従事者数] 9.3 人

[営業時間] 6:00～18:00

[定休日] 日曜日

[商品構成]

・野菜   65.0%

・果物   32.0%

・その他   3.0%

[店舗所在地] 佐賀県西松浦郡有田町本町丙 972-5

[URL・SNS] －－

[経営理念]

・お客様を驚かせ、楽しませる。

・昔も今も変わらず、人と人とのつながりを大事にする。

・生産者の思いを消費者であるお客様に伝える。

・逆にお客様の声を生産者員伝え、店を通して橋渡しをする。

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―鮮魚―

[お店の概要・経営ノウハウ]

1955 年（昭和 30 年）先代が小売市場の魚屋として開店。

2003 年に現在の場所に独立店舗として移転し、板店（丸物の魚を主に置く店舗）に

こだわり、「魚屋さんの寿司」も扱って、2005 年には 2 階席で寿司が食べられるように

改装。

2008 年に現代表が事業を継承している。

当店では、毎朝、京都中央卸売市場から仕入れたこだわりの鮮魚の販売、京都ならで

はの特製鱧寿司をはじめ、各種調理魚の販売、配達を行っている。当店は、官公庁エリ

アに立地しているため、社会情勢にもアンテナを張って、地域社会とともにある店舗

という立場を常に意識していると言う。

株式会社 uotomum魚菊

京都の美味しい魚屋さん ～良い品を真心こめて食卓に～

[創業年] 1955 年(昭和 30 年)

[売場面積] 25.0 ㎡(7.6 坪)

[事業従事者数] 7.8 人※飲食部門含

[営業時間] 10:00～17:00

[定休日] 日曜・祝日

[商品構成]

・鮮魚      70.0%

・加工食品   20.0%

・飲食部門  10.0%

[店舗所在地] 京都市上京区釜座通下立売下ル東裏辻町 409-1

[URL・SNS] https://uokiku-kyoto.com/

[経営理念]

『良い品を真心こめて食卓へ』をモットーに、誰からも愛される鮮魚店である

ことを常の心掛け、感謝と笑顔を忘れない。

－ －


