
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

[お店の概要・経営ノウハウ]

お菓子原材料の小豆・小麦などの一大生産地の北海道十勝の芽室町で和菓子を中心

に洋菓子も提供する大正 6 年創業のお菓子店。

看板商品は、十勝産小豆をたっぷりと使った「中華まんじゅう」。ただし、北海道では、

「中華まん」は、「どら焼き風生地でこし餡を包んだ三日月形まんじゅう」のことで、

まさおかの「中華まんじゅう」はデパートの催事でも人気のお菓子。このほか、芽室町

にちなんだお菓子「柏の詩」「ゲートボールクッキー」、さらには季節のお菓子「わらび

もち」「いちご大福」なども人気商品。

地元芽室町で生まれ育った代表が、地元の農家、知人との交流で得た農作物情報を

活かし、十勝地方、芽室町で生産される農産物にこだわって、季節ごとの素材を使用

し、地元産の「八列とうもろこし」やりんごを使用したフィナンシェ、ガレット、アッ

プルパイなどの商品を提供。

芽室町の人材育成プログラム「芽室ジモト大学」に参画、地元中高生とともに地元産

ピーナッツを使用した商品「ドラピー」を開発するなど、地域活性化にも尽力。

合資会社まさおか -お菓子のまさおか-

北海道十勝・芽室町で地元の小豆・小麦を素材にお菓子作り

[創業年] 1917 年(大正 6 年)

[売場面積] 81.6 ㎡(24.7 坪)

[事業従事者数] 6.0 人

[営業時間] 9:00～19:00

[定休日] 第 2・4 木曜日

[商品構成]

・生菓子(まんじゅう・大福等)65.0%

・生菓子(ケーキ類) 30.0%

・仕入商品等   5.0%

[店舗所在地] 北海道河西郡芽室町東 1 条 2 丁目 2 番地

[URL・SNS] https://masaoka-memuro.com/

[経営理念]

・地域密着型の店舗運営を掲げる。

・地元食材をふんだんに使用し販売することで、「心の栄養分」を摂取し、皆が
「笑顔」になれるような商品作りを心掛ける。

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子(かりんとう)―

[お店の概要・経営ノウハウ]

若き日の独眼竜伊達政宗公が居城を構えた岩出山で、昭和 22 年に菓子と一般食料品

を扱う「坪田菓子店」を創業。平成 25 年の新築を機に、かりんとうに特化した店づく

りに転じ、本格的に OEM での自店プロデュースかりんとう作りに取り組む。

既存の岩出山名物かりんとうは、昔ながらの固くて大袋入りの物だが、同じ土俵で

勝負するのではなく原料は米粉をはじめ国産にこだわり、ひまわり油など良質な油を

使用。更に地元の特産品を取り込み、大袋でなく食べきりサイズで、カリカリ！サクサ

ク！食感を楽しんでもらう。

－坪田菓子店オリジナルかりんとうは現在 5 種－

①地元産の自然薯を練り込んだ「じねんじょかりんとうプレーン味」

②「じねんじょかりんとう仙台味噌味」

③岩出山名物凍り豆腐を練り込んだ「凍り豆腐かりんとうプレーン味」

④「ごぼうかりんとうピリ辛味」

⑤岩出山のよっちゃん農場とコラボした「よっちゃんなんばん甘辛かりんとう」

など、多彩なオリジナルかりんとうを扱い、お客様を驚かす。各種詰合せも取り揃え、

HP、EC サイトや「ゆうパックふるさと小包便」も活用し、お土産やご贈答用ニーズも

開拓している。

坪田菓子店

伊達な町 岩出山からオリジナルの「じねんじょかりんとう」

[創業年] 1947 年(昭和 22 年)

[売場面積] 15.0 ㎡(4.5 坪)

[事業従事者数] 2.0 人

[営業時間] 8:00～19:00

[定休日] なし

[商品構成]

・オリジナルかりんとう 47.0%

・他店かりんとう   47.0%

・もみの木かりんとう 5.0%

・その他        1.0%

[店舗所在地] 宮城県大崎市岩出山字通丁 168-12

[URL・SNS] https://r.goope.jp/tsubotakasiten

[経営理念]

～誠実・感謝・おかげさま～

お客様、お取扱店様、製造工場様、原材料生産者様、つながっている皆が共に栄え、

共に笑顔になれる経営を目指します。

－ �� －


