
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―笹団子―

[お店の概要・経営ノウハウ]

笹団子を製造し、米の生産販売も行うお店である。店内には昔ながらの稲作の道具

がディスプレイされている。

新潟には笹団子の同業者が多い。他店に比べると当店の笹団子は少し価格が高めで

ある。しかし手間暇かけた栽培と自家精米、手作りにこだわった商品は、他店とは違う

本当の農家直送の味として浸透している。反面、材料の関係上、主力の笹団子は季節が

限定される。そこで笹団子とちまきは 4 月下旬頃の売出し、8 月頃には新米予約、11 月

頃には冬季限定品杵つき餅予約と、一年を通して季節商品を設定し一定した売上を保

てるようにしている。

このように、生産も製造も販売も行う当店は新潟の食文化をＰＲできる立場として、

地元中学校の依頼で笹団子の作り方教室を開催している。前述の店内にある稲作道具

のディスプレイも同時に説明することで、地域食文化の伝導的立場を担っている。

有限会社新潟森林農園

生産製造販売を一括で行い、同業他社との差別化をはかる

[創業年] 1997 年(平成 9 年)

[売場面積] 70.0 ㎡(21.2 坪)

[事業従事者数] 8.6 人

[営業時間] 8:30～17:30

[定休日] 1 月 1～2 日

[商品構成]

・笹団子   53.2%

・おこわ   15.8%

・ちまき   7.9%

・米      6.4%

・大福     7.4%

・その他    9.4%

[店舗所在地] 新潟県新潟市秋葉区福島６９番地

[URL・SNS] https://omochi.co.jp/shop/

[経営理念]

自社栽培の良質な米を主原料とし、あらゆる素材に対し地元産を第一優先にその品質
を吟味して、消費者に安全で美味しいと評価される商品作りを心がけています。新潟特
産品の笹団子、ちまき、餅、大福など、原材料だけではなく、味にもこだわった様々な
商品を研究開発し、新潟森林農園なりの【こだわり】の企業文化を確立し、全国に広め
て行きたいと思います。これからも、消費者に喜んでいただける商品を提供する事を目
指して参ります。

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

[お店の概要・経営ノウハウ]

1946 年に学校給食用パンの製造卸業として開業。1973 年に現在のパン・ケーキ製造小売

販売の業態に変更し、現在の代表が３代目として事業を継承、新居店と湖西店の２店舗で

営業している。可愛い見た目にこだわったオリジナル商品の他、誕生日ケーキへの顧客の

好きな動物などのイラストを描くデコレーションサービスを行っており、家族みんなが楽

しめるようにしている。

また、顧客自らが商品を選び、好みの箱や袋へラッピングを希望する方が増加している

ことから、多種多様なラッピングアイテムを揃えるなど工夫している。浜名湖のりや三ヶ

日みかん、静岡茶など地域の食材を活用した商品を多数揃えているが、なかでも湖西市産

の乾燥とうがんを粉末にして生地に練り込み、方言の遠州弁からネーミングした「だもん

でクッキー」は、地元客や観光客の土産品としはて人気があり、主力商品となっている。

また、奄美諸島産のサトウキビから作られる「素焚糖」を使用したプリンや焼き菓子は他

社にはない優しい甘さが特徴の商品となっている。

パピヨン新居店

情報は製造部門と接客部門で共有

[創業年] 1946 年(昭和 21 年)

[売場面積] 627.0 ㎡(190.0 坪)

[事業従事者数] 6.9 人

[営業時間] 8:00～18:00

[定休日] 火・水曜日

[商品構成]

・パン   30.0%

・ケーキ  40.0%

・焼き菓子 10.0%

・喫茶飲料 20.0%

[店舗所在地] 静岡県湖西市新居町中之郷 1647-1

[URL・SNS] －－

[経営理念]

  お客様のニーズに沿った商品、サービスを持続的に開発・提供していく。

－ －


