
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

[お店の概要・経営ノウハウ]

名鉄新清洲駅より徒歩 3 分、織田信長ゆかりの清州場近くに位置する平成 12 年開業

のケーキ店。「お客様の笑顔が我々の喜びです」を経営理念とし、お菓子作りに必要不

可欠な材料である「小麦粉と卵」を、丁寧に、大切に、おいしいお菓子作りを常に心掛

けていこうと、お店の名前を「こむぎことたまご」と名付ける。

地元清須市や信長にちなんだ、「信長はいからちーず」、信長の夢まくら地元ゆるキ

ャラ「うるるんぷりん」、「清洲城信長ロール」、「きよすきんとん」などを販売。

差別化を図るため他社にはないデザインのケーキを数多く工夫、旬の果物をふんだん

に使った「まるごとピーチ」や「まるごとメロン」、果実とホイップクリームでドレス

のように見える「シャインマスカットのドレス」、「苺のドレス」、さらには「ハリネズ

ミケーキ」や「お化けトリオ」など、可愛く独特のケーキを生み出している。

果物をスポンジの上に大量に乗せた「もものタワーデコレーション」、「メロンのショ

ートケーキ」や「いちじくのショートケーキ」、「チョコミントのパフェ仕立て」など、

多彩なラインアップはどれも個性的と評判。

こむぎことたまご。

「こむぎことたまご」を大切においしいお菓子作り

[創業年] 1999 年(平成 11 年)

[売場面積] 15.9 ㎡(4.8 坪)

[事業従事者数] 3.6 人

[営業時間] 10:00～18:00

[定休日] 月・火曜日

[商品構成]

・まるごとピーチ  15.4%

・桃のショートケーキ 5.7%

・いちごのショートケーキ 5.6%

・うるるんプリン    3.4%

・いちごのデコレーション 3.3%

・シャインマスカットのショート 2.6%

・その他      64.0%

[店舗所在地] 愛知県清須市清洲 1081-3

[URL・SNS] https://www.instagram.com/komugikototamago/

[経営理念]

  お客様の笑顔が我々の喜びです

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

[お店の概要・経営ノウハウ]

昭和 45 年に創業、現在は創業者の娘が 2 代目を継ぎ職人として、地産地消も視野に

入れ女性らしさやオリジナル性ある楽しいお菓子を提供している。

その優れた和菓子職人としての技術を認められ選・和菓子職に認定された現当主で

あるが、同時に和菓子の枠にとらわれず、様々なチャレンジをしてきた。

地元の伝統野菜である「宮重大根」の復活活動とコラボし、大根をイメージした上用

生地の中に白あんと甘く煮た角切りの宮重大根を入れた「献納大根」を商品開発、同じ

く伝統野菜の「土田かぼちゃ」を使用した「かぼちゃプリン」や「ご縁まる」などを世

に送り出した。このほか、市内の弥生遺跡の依頼に応じ、「土器サブレ」も開発、地域

の発展に寄与してきている。

また、受注販売の和菓子ケーキ、自由研究風の「練り切りあそび」、バレンタインの

チョコ餅など新しい試みもしている。 数々の受賞歴が物語る確かな技術と豊かな感

性を生かし、「わたなべでできる、この土地ならではのお菓子」を目指し、美しく美味

しい和菓子を創り出している。

御菓子処わたなべ

高い技術と豊かな感性の女性職人が創り出す和菓子の世界

[創業年] 1970 年(昭和 45 年)

[売場面積] 49.5 ㎡(15.0 坪)

[事業従事者数] 3.0 人

[営業時間] 8:00～18:00

[定休日] 水曜日

[商品構成]

・きよ丸   7.4%

・うるるん 6.8%

・濃茶プリン 5.2%

・清須の月  4.3%

・宿場の松  4.2%

・鬼まんじゅう 2.4%

・その他   69.7%

[店舗所在地] 愛知県清須市春日砂賀東 23

[URL・SNS] https://www.instagram.com/okashi_watanabe

[経営理念]

・原材料にこだわって、安心安全な御菓子を提供する。

・個人店ならではの小回りでお客様のニーズにしっかり寄り添う御菓子作りをする。

・地産地消も視野に入れたこの地域の歴史・特産品、当店ならではの女性らしさや

オリジナル性のある楽しい御菓子を提供することを目指す。

－ －


