
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―蒲鉾―

[お店の概要・経営ノウハウ]

1923 年（大正 12 年）神戸で創業。

変わらぬ味、昔ながらの製法を受け継ぎながら、蒲鉾や天ぷら（魚のすり身を油で揚げ

た「揚げ蒲鉾（あげかまぼこ）」）を作る。すり身は神戸中央市場から仕入れた鱧を使用し、

生魚を捌くところから始まるこだわり。ひとつひとつ手作業で作っている。店内には、名

物の鱧入り天ぷらが 25 種以上並び、和菓子や洋菓子店でお菓子を選ぶような感覚で蒲鉾、

天ぷらを購入できるスタイルを取り入れるなど工夫を凝らしている。

また、まもなく創業 100 年を迎える老舗が新ブランド「セルクル・ユイット」を立ち上

げ、練り物に縁が薄いと言われる若者や女性向けにオーブントースターで焼いて食べる濃

厚チーズを贅沢に使った新感覚かまぼこを開発している。

丸八蒲鉾 湊川店

先代から受け継いだ想いと技術で今日もお客様の笑顔のために

[創業年] 1923 年(大正 12 年)

[売場面積] 45.0 ㎡(13.6 坪)

     ※本支店合計

[事業従事者数] 10.2 人

[営業時間] 9:30～17:30

[定休日] 日曜・祝日

[商品構成]

・鱧入りてんぷら各種 85.0%

・その他練り製品(ちくわ等)10.0%

・その他惣菜(おでん、鱧皮) ５ .0%

[店舗所在地] 兵庫県神戸市兵庫区荒田町 1-22-1
           ﾜｺｰﾚｼﾃｨ KOBE 湊川公園 1F ﾃﾅﾝﾄ 1

[URL・SNS] https://maruhachikamaboko.jp

[経営理念]

１．食は生きるということ、あなたの人生に寄り添い、食の楽しみを追求し、あなた
  の健康寿命に貢献していきます。
２．お客様が美味しいと感動できる製品づくり、感動する顧客サービスを追求いたし
  ます。
３．社員が丸八蒲鉾で働くことに誇りに思い、物心両面に満足のいく生活がおくれる
  会社を目指します。地元食材の活用、地域のイベントなどにも参加し神戸の活性
  化に貢献いたします。

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―蒲鉾―

[お店の概要・経営ノウハウ]

ハトヤは、昭和 21 年、姫路市に創業した高級蒲鉾メーカーで、昭和 59 年の

「農林水産祭」での「天皇賞」受賞をはじめ、「全国蒲鉾品評会」等で農林水産大臣賞、

水産庁長官賞など数々の受賞歴を誇る。

昔ながらの手作り製法で、素材の持ち味を生かした「こだわりかまぼこ」を提供し、

地元では高級蒲鉾メーカーとして認知度とブランド力があるものの、業界全体では市

場規模が縮小傾向にあり、蒲鉾を前面に出さない商品開発にも注力。魚のすり身が入

りチーズケーキをかまぼこ板に乗せた「かまぼこ屋さんのチーズケーキ」、バレンタイ

ンデーには「かまぼこ屋さんのチョコチーズケーキ」を販売するなど、新規顧客層の開

拓にも取り組んでいる。令和 4 年からは、蒲鉾製造で培った「品質力」「ブランド力」

「商品開発力」を活かし姫路の「かまぼこ」に合う「クラフトビール」の製造販売を開

始、蒲鉾販売との相乗効果を期待する。

夏休みには、小学生を対象とした「特別体験教室」を開催し、かまぼこ作り体験や工

場見学の場を提供、地域の食文化の発信にも努めている。

株式会社ハトヤ

クラフトビール製造販売にも挑戦する高級蒲鉾メーカー！

[創業年] 1946 年(昭和 21 年)

[売場面積] 428.0 ㎡(129.6 坪)

     ※本支店合計

[事業従事者数] 20.2 人※本支店合計

[営業時間] 9:00～20:00

[定休日] なし

[商品構成]

・ハトミン   4.3%

・一本穴子   3.7%

・贈答箱詰   1.6%

・播磨灘    1.5%

・珍味播酒肴あなご   0.9%

・その他    85.3%

[店舗所在地] 兵庫県姫路市北条口５-８

[URL・SNS] https://www.hatoya.gr.jp/official/

[経営理念]

社員と会社が一体となり、食への情熱と自ら変革する行動力をもって時代や

社会の変化に対応し、ニーズを捉え価値ある製品を生み出すことにより成長

発展しすべての人々が幸せになることを目指す

－ �8 －


