
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―干物―

[お店の概要・経営ノウハウ]

港区の麻布十番に立地する当店は、干物中心の「あん梅」、お弁当の「ぎん香」、その

他 2 店の飲食店を経営する。干物「あん梅」ではは一尾一尾釣り上げた最高級の釣り

もので、東京にありながら天日干しをした自家製である。真空パック詰めの開発によ

り、店舗での直接購入に加え、遠方への販売が可能になったことから売上増加につな

がった。

一方の弁当店「ぎん香」では、釜焚きのご飯を提供するという点の他に、東京麻布を

ブランド化した地区弁を開発した。また世界には駅弁にあたるものがないことから海

外の地名を取り入れた駅弁を販売する。包み紙のデザインは手作りで、ネーミングも

「イスタンブール編 港のさばサンド」や「ブエノスアイレス編 夜間飛行」など、蓋を

開く前からストーリーが感じられる商品である。

また食材の切り落とし部分のネーミングを工夫し付加価値をつけたところ、お手頃

価格で提供でき、廃棄物の有効活用と売上増加と一石二鳥の効果を得ている。  

有限会社夢や -あん梅・ぎん香-

立地の強みを商品にブランド化

[創業年] 1997 年(昭和 51 年)

[売場面積] 345 ㎡(104.5 坪)

     ※本支店(飲食店含)

[事業従事者数] 34.0 人

     ※本支店(飲食店含)

[営業時間] 11:30～21:00

[定休日] 火曜日

[商品構成]

・干物類    14.0%

・弁当類    56.0%

・飲食店    30.0%

[店舗所在地] 東京都港区麻布十番 2-19-2

[URL・SNS] https://yumeya-g.jp/

[経営理念]

麻布十番で飲食業を始めて 40 年。
魚と肉にこだわりつづけ、追い求めてきた味が形になりました。

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―ジェラート―

[お店の概要・経営ノウハウ]

「阿賀町の魅力を少しでも知ってもらいたい」思いから、2017 年に阿賀町の特産品

をふんだんに使い、100％手作りのジェラート店を開業。

Refeli～れふぇり～のこだわりは、「阿賀町の食材を使うこと」。阿賀町の特産品で

あるエゴマや緑豊かな山で採れる山菜、阿賀町の日本酒など、季節に合った食材を使

用。あっさりとしたミルクフレーバーをベースにし、食材本来の美味しさを味わえる

ジェラートに仕上げている。

店主が Refeli～れふぇり～を創業したのは、学校卒業後阿賀町の農家直売所に勤務

したことがきっかけだった。直売所では、傷んでしまったり腐ってしまった農作物が

毎日のように廃棄される。どうにか傷んでしまう前に活用できないだろうかと考え、

直売所の隣にジェラート店をオープンしたと言う。

Refeli

阿賀町の特産品をつかったおいしいジェラート屋さん

[創業年] 2017 年(平成 219 年)

[売場面積] 10.1 ㎡(3.1 坪)

[事業従事者数] 1.0 人

[営業時間] 10:00～17:00

[定休日] 水曜日

[商品構成]

・ジェラート   95.0%

・ドリンク 0.5%

[店舗所在地] 新潟県東蒲原郡阿賀町平掘 876-1

[URL・SNS] https://www.refeli.com/

[経営理念]

・地元の人々と協力し、地元の食材を使用した世界に一つしかないジェラート

を通じて、来店客に驚きと楽しみを提供する。

・世界一楽しいお店を目指す。
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