
農林水産省 大臣官房長賞

―菓子－

[お店のᴫせ]

東京㒔青梅市の青梅⥺ἢいに㸰店舗ある、青梅でホุのὒⳫᏊ店である。

代⾲は㟼ᒸの኱Ꮫ༞業ᚋ、機器類の加ᕤ㈍኎会♫࡬入♫し製㐀⟶⌮を⤒㦂。㛗時㛫

ປാがᖖែ化する୰、お客様の㌟近で႐ࡤれる௙事をしたい᝿いがເった。当時は、ᾏ

外のコンクールで日本のパティシエの入㈹が相次ࡄな࡝、パティシエࣈームでもあり、

25 ṓでὒⳫᏊ製㐀の世界࡬㣕ࡧ㎸ࡴ。἟ὠ市、୕ᓥ市、㥖㎸、ᶓ὾市のὒⳫᏊ店で通

⟬ 10 年௨上のಟ行を⤒て、2013 年 8 ᭶に青梅市Ἑ㎶町で๰業。๰業当ึはお客様がな

かなか᮶ない≧ែでཝしい時ᮇを㐣ࡈす。

ᰴᘧ఍♫࣐ࣗࢪࣥ࢔࣮࢙ࣜࢩ

おᐈᵝの➗㢦のࡵࡓの⥅⥆ⓗ࡞ᢏ⾡ྥୖ࡜✚ᴟⓗ࡞タഛᢞ㈨

[оಅ࠰] 2013 ঺࠯)࠰ 25 (࠰

[ᆢ᩿ئ٥] 42.0 ɜ(12.7 (״

       èஜૅ店ӳᚘ

[ʙಅࢼʙᎍૠ] 14.1 ʴèஜૅ店ӳᚘ

[փಅ଺᧓] ஜ店 10:00᳸19:30

     ૅ店 11:00᳸18:30

[ଐ˞ܭ] ɧܭ˞

[ՠԼನ঺]

ȷဃᓑ܇   70.0%

ȷ໲Ɩᓑ܇ 30.0%

[店ᑄ৑ענ] ிʮᣃ᩷పࠊ新町 2-13-9

[URLȷSNS] https://www.macherie-ange.com/index.html

[ኺփྸࣞ]

ȷ᩷పࠊཎငƷపǍǏƣሁעΨƷཎငԼǛƾǜƩǜに̅ဇしŴシンプȫƳもƷƸシン

プȫにŴ৖ƷᡂǜƩもƷƸኵǈӳǘƤƷȏーȢȋーǛ᣻ᙻしŴȡȪȏȪǛƭƚる。

ȷ᩷పƷᝅƔƳᐯ໱ƱΟしいᆰൢƦƷǇǇƷțȃƱでƖるƓᓑ܇ƮƘǓǛႸਦしてい

Ƙ。

ȷƓܲಮにƸஇ᭗Ʒእ஬ǛဃƔしたƓいしいケーǭǍ໲Ɩᓑ܇ǛӤしɥƕƬていたƩ

ƖŴƓܲಮƷ฼᩿Ʒᇰ᫊に੗したい。
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―菓子－

そこで、近隣住民のリクエストを聞き、試行錯誤しなが

らも全力で応えることを続けた。赤字に近いオーダーメ

イドでもお客様の笑顔が嬉しく、継続していくことでリ

ピーターが徐々に増加。

2018 年には青梅市新町に 2 号店をオープン。新町店の

外観は、東京ディズニーシーをデザインした事務所に設

計を依頼し、通りすがりの人がワクワクして入りたくな

る店舗となった。

[お店の経営ノウハウ]

当店は特注のデコレーションケーキに特に力を入れ、他店ではできない細かい絞り

の技術で華やかなケーキを製作している。お客様からのデコレーションの様々な要望

に応え、技術向上のための講習会にも積極的に参加している。SNS にも投稿し、他店の

店主から製作方法についての問合せが相次ぎ、高い絞りのスキルに注目されている。

世界に一つだけのオリジナルケーキやオリジナルクッキーも提供し、お客様の特別な

日に贈りたい気持ちに応えている。

ものづくりの補助金を活用して機器類を導入し、効率化に成功している。

具体的には、ディポジッターという生地、ソース、クリーム等を一定量ずつ抽出でき

る機器を導入し、導入前と比較し約 10 倍の業務効率化を達成。

また、タルト成形機を導入し、手作業であったタルトの型抜きを機会化し、約 5 倍

の業務効率化を達成した。タルト成形機は日本国内では 5 台しかない。パティシエの

下積み時代の人脈から、本場フランスから直輸入した。

新町にオープンした 2 号店。

店内ショーケースも木調で統一されている。

－ �� －
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