
日本経済新聞社賞

―パン－

とくに看板にしているのが、カレーパン。全国のカレーパンを対象にした「カレーパ

ングランプリ」のキーマカレーパン部門で金賞を受賞したのを皮切りに、 年連続、同

コンクールで入賞を果たしている。

お店の経営ノウハウ

同店の特長は、商品のコンセプトを明確にすること。ターゲットを岩手県南部の商

圏内の 代から 代に定め、価格帯がある程度高くても、健康志向の強い女性に絞

っている。

そのターゲットに提供する商品のひとつが、「恋するカレーパン キーマの誘惑」だ

った。商品名は、奥州市出身のシンガーソングライター、大滝詠一さんの「恋するカレ

ン」をもじったもので、亡き大滝さんへのオマージュとして、同市のカレー専門店と共

同開発し、カレーパングランプリのキーマカレー部門で金賞を受賞した。

受賞を契機に、インターネットサイトで販売をはじめたところ、大滝詠一さんのフ

ァンの注目を集め、同店の知名度を一気に高めた。

現在、カレーパンは、同じ岩手県内の缶詰工場と組んだ「恋するサヴァ？ カレーパ

ン」、地元酒造会社の酒粕を生地に練り込んだ地元コラボの「恋するカレーパン りん

ごの告白」と続いている。

こうした地域とのコラボレーションは、同県一関市や奥州市のパンフェス主催のほ

か、地元高校との商品開発まで広がりを見せ、地域に浸透している。

さらに廃棄される前にインターネットでパンを購入してもらう専用サイトで販売す

るなど食品ロスにも取り組んでいる。

上：店主の鈴木氏が主催したパンフェス。

写真は奥州市のホテルで開催されたもの。

パン屋やカフェなど 店が参加した。
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お店の概要

岩手県南部の奥州市江刺にあるパン店。令和 （ ）年 月に開店、令和 （ ）

年に株式会社に法人化した。

開店当初から、自家製発酵の天然酵母「ル

ヴァン」を使ってきた。天然酵母は、手間暇

がかかるが、焼き上がったときのしっとり感

や独特な小麦の香りに加え、比較的長く保存

が利くメリットがある。

同店のパンは、天然酵母のメリットが引き

出せる「全粒粉パン」をはじめ、食パン、あ

んパン、メロンパンなどの菓子パンまで幅広

く、その数約 種に上る。

株株式式会会社社くくろろししぇぇっっとと パパンン工工房房くくろろししぇぇっっとと

天天然然発発酵酵酵酵母母ののカカレレーーパパンンででココンンククーールルにに数数々々入入賞賞

創業年 年 令和元年

売場面積 ㎡ 坪

事業従事者数 人

営業時間 ～

定休日 水、第 ・ 木曜日

商品構成

・パン

店舗所在地 岩手県奥州市江刺豊田町

・

経営理念

パンを通じてみんなが（地域の皆さん、従業員）幸せや楽しさ喜びを感じ

ながら世の中の問題解決に寄与する

－ 34 －
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