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―食肉―

[お店の概要・経営ノウハウ]

2020 年 4 月「気仙沼さかなの駅」に出店した「肉の政」だったが、さかなの駅の営

業終了により現在の店舗で営業を再開した。「お客様のために考え、行動することで地

域１番の精肉店」を目指し、取扱商品を国産、東北産、さらには岩手県産にまで絞り込

むことにより生産者の生の声を消費者に伝える。旬の魚の水揚げ量が肉の売り上げに

も大きく影響するという港町気仙沼ならではの状況に応じてきめ細かに販売計画を立

てている。

取扱商品として、岩手県を代表する銘柄牛の前沢牛や岩手県一関市生産門崎丑、岩

手県二戸市生産佐助豚や八幡平ポーク、鶏肉は岩手県一関市室根町にある株式会社オ

ヤマ様から仕入れを行っている。生産者から直接仕入れ品質の安定化を図るとともに、

お客様一人ひとりにあった接客を重視、肉の特徴などの情報をお客様にきめ細かくお

伝えし、肉のオーダーカットにも応じる。

「美味しいお肉を食べて元気に過ごしましょう」と店頭販売の 99％が国産のこだわ

り販売を通じて、岩手県産の肉を中心に国産の良さをアピールしている。

精精肉肉店店 肉肉のの政政 

地地域域一一番番をを目目指指しし、、気気仙仙沼沼でで岩岩手手ののおお肉肉をを厳厳選選販販売売 

[創業年] 2020 年(令和 2 年)

[売場面積] 26.0 ㎡(7.9 坪)

[事業従事者数] 2.0 人

[営業時間] 9:00～18:00

[定休日] 水曜日

[商品構成]

・精肉(牛、豚、鶏)  89.0%

・惣菜(ローストビーフ) 1.0%

・加工食品      10.0%

[店舗所在地] 宮城県気仙沼市田中前 4-4-8

[URL・SNS] https://nikunomasa.mystingly.com

[経営理念]
【理念】安心・安全・美味しい肉屋として、地域の皆様に愛されるお店を目指します
【使命】最高の品質と優れたサービスを繋ぎ、皆様に喜びと元気を提供します
【行動指針】思いやりと感謝の気持ちを持ち「お客様のために考え、行動することで

      地域一番の精肉店」を目指します。
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―鮮魚―

お店の概要・経営ノウハウ

創業 年近くの老舗鮮魚店は 代目、 代目が力を合わせ、鮮度抜群の季節の魚を

メインにお求めやすい価格で提供している。鯖寿司、鯛寿司、握り寿司などお寿司類を

はじめとして、揚げ物、焼き物、煮物、マリネやパスタなど旬の食材を使ってバラエテ

ィあふれる総菜を販売している。ブリのあら煮、鯛のかぶと煮など、あらもおいしく提

供、骨は養鶏農家に飼料として提供し、無駄を極力省いている。

代目夫婦は、鮮魚店と厨房でつないだレストランも営む。鮮魚店が仕入れた新鮮な

魚介類と地元の特産野菜を使ってメニューを工夫、魚のあらと野菜を煮出してとった

スープをベースとした料理は、うま味とコクがしっかりと調和している。鮮魚店の仕

入れた魚介類に合わせてメニューが決まる本格イタリアンは、魚介類の魅力を余すと

ころなく楽しめる。テイクアウトのメニューも多彩だ。

総菜は、出来上がり次第、インスタやフェイスブックなどネットでお知らせする。出

来上がり時間、数量、価格等をアップして取り置きにも対応している。

川川﨑﨑鮮鮮魚魚店店

老老舗舗鮮鮮魚魚店店とと併併設設ののイイタタリリアアンンででおおいいししいい魚魚をを提提供供

創業年 年 昭和 年

売場面積 ㎡ 坪

事業従事者数 人

営業時間 ～

定休日 日曜・祝日

商品構成

・鮮魚、冷凍魚、練物

・鮮魚、冷凍魚、小売

・魚類惣菜

・魚専門イタリアン ％

店舗所在地 宮崎県小林市真方

・

経営理念

おいしい魚を食べて健康になろう！

－ 62 －


