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―パン―

お店の概要・経営ノウハウ

「今日のおやつ」をテーマに掲げ、誰もが気軽に立ち寄ってもらえるようなシンプルな

店構えで、地元素材を活かしたおいしいパンや菓子を提供している。宮崎県北の閑静な住

宅街に佇む店舗は手作りの看板が目印。利用客は 代の女性を中心に、近隣の高齢者や子

供連れも多く、また他県など遠方からの来店客もみられる。

製造工程において、水分を多めに加えたうえイーストはできるだけ減らして発酵時間を

長くする工夫により、翌日も柔らかく固くなりにくいパンに仕上げている。商品ラインナ

ップはベーシックなものを中心とし、過剰な包装・デコレーションを控えて手頃な価格設

定を行っている。とりわけ地元である門川町の地場産野菜を使用した「門川ピッツア」が

人気を博している。

地域に根差した店舗をコンセプトにしており、 年の開店以来大々的な広告宣伝や

等での発信は行っていないが、口コミを中心に評判が広がり、繁盛店として賑わって

いる。

今今日日ののおおややつつ

今今日日ののおおややつつでで地地域域のの明明日日をを創創造造すするるベベーーカカリリーー

創業年 年 令和 年

売場面積 ㎡ 坪

事業従事者数 人

営業時間 ～

定休日 火・水曜日

商品構成

・パン

・焼菓子

・洋菓子 シュークリーム等

店舗所在地 宮崎県東臼杵郡門川町須賀崎 丁目

・

経営理念

・経営理念に「今日のおやつで地域の明日を創造する」を掲げている。
・おいしい”おやつ“（パン、おかし）を食べてよい時間を過ごしてほしい、
誰かを喜ばせたい、笑顔にしたいというニーズに応えたい。

ノーブル
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―パン―

お店の概要・経営ノウハウ

年創業のベーカリー。

都内（目黒区と世田谷区）に 店舗を構え、地域住民に親しまれている。国産材料にこ

だわったパンは保存料や安定剤を一切使わず、おいしさとともに安心・安全を提供。小麦

は国産 ％のものを使用し、中でも入手困難な北海道産「キタノカオリ」を使ったパン

は、風味豊かな味わいが好評を得ている。また酵母にもこだわり、噛めば噛むほど旨味を

引き出す「白神こだま酵母」と自家製酵母をブレンドして使用しているため、冷凍後に焼

き直してもおいしく食べられる。

なお、初めて来た客にも楽しんで選んでもらえるように、定番のバゲットやライ麦パン

の他に、サンドイッチ、総菜パン、菓子パンなど、約 種類のパンを用意している。厨房

は売場の真横にあり、オーブンからパンを取り出す様子がわかる。焼き立てパンをライブ

感覚で楽しんでもらえる店舗である。

ルル・・ビビリリーーヌヌ

国国産産材材料料ににここだだわわっったた安安心心・・安安全全ででおおいいししいいパパンンをを提提供供

創業年 年 平成 年

売場面積 ㎡ 坪

事業従事者数 人

※本店支店合計

営業時間 ～ 本店

～ 支店

定休日 月・第 火曜日 本店

水・第 木曜日 支店

商品構成

・パン

・ｲｰﾄｲﾝｺｰﾅｰﾄﾞﾘﾝｸ

店舗所在地 東京都目黒区中町 メゾンオカムラ

・

経営理念

・国産にこだわり「安心」「安全」で「おいしい」パンを提供いたします。

・来ていただいたお客様に楽しんでもらえるお店にします。

－ 70 －


