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―菓子―

お店の概要・経営ノウハウ

創業は昭和 年（ 年）。主力商品の「御朱印」のほか、季節の生菓子や焼菓子など、

多くの品揃えでお客様を遇し、笑顔をもたらすことを経営理念とする伝統的な加賀の和菓

子店。「御朱印」は卵の黄身餡を包んだチョコレート饅頭で、江戸時代に海外と貿易を行っ

ていた御朱印船の旗印「九曜紋」をかたどっている。海を越えて活躍した御朱印船のよう

にたくさんの人に美味しいお菓子を届けたいという思いを込めた。

使用する原材料にも徹底的にこだわり、最中・どら焼きのあんこは北海道産の大納言小

豆、それ以外の商品は北海道産小豆をじっくり炊き上げる。卵は安全・安心にこだわった

セイアグリー健康卵を使っている。

なお、地元の小松商工会議所が主催する農商工連携事業に積極的に参画するとともに、

、 年には台湾で和菓子の実演販売をするなど、地域ブランドを海外へ普及させる

事業にも協力している。また、食育支援として、前代表が積極的に取り組むフードロス支

援の団体が運営する子供食堂にお菓子の提供を定期的に行うなど、地域にも貢献している。

株株式式会会社社 御御朱朱印印 加加賀賀菓菓子子処処 御御朱朱印印

和和菓菓子子をを介介ししてて笑笑顔顔をを届届けけるる加加賀賀のの名名店店

創業年 年 昭和 年

売場面積 ㎡ 坪

※本支店合計

事業従事者数 人

※本支店合計

営業時間 ～

定休日 水曜日

商品構成

・ちょこれーと饅頭各種

・富樫最中、弁慶羊羹、義経の笛

・どら焼き各種

・季節の生菓子各種

・地元季節菓子

・赤飯、団子、餅など

店舗所在地 石川県小松市八日市

・

経営理念

①偽りのない商いの為に……品質本位・堅実経営・正常取引
②笑顔のお菓子の為に………従業員一同「笑顔」で作り、お客様に「笑顔」提供し

お客様が「笑顔」になるように。
③地域社会へ溶け込む為に…おいしいお菓子を作ろう／楽しいお買い物の場を作ろう／

みんなの豊かな生活を作ろう／そして成長しよう

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

お店の概要・経営ノウハウ

日本人の食に合った糀の魅力を多くの人に知ってもらうため、塩糀のロールケーキを

年間かけて開発し、 年に富山県砺波市で糀スイーツ専門店「糀 」を開業。糀が

生み出す深みのある味わいのスイーツで、糀の魅力を多くのひとに伝えている。

取扱商品は米粉を使用したグルテンフリーに加え、糀の力を最大限に活かしたスイーツ

（ロールケーキ、マドレーヌ、フィナンシェ、シフォンなど）で、生菓子から日持ちする

焼菓子まで豊富なラインナップを取り揃えている。素材にもこだわり、糀は北陸唯一の種

麹屋「石黒種麹店」から調達しており、卵は「仁光園の米寿の卵」、豆乳は自然の恵み豊か

な世界遺産五箇山に伝承されてきた「堅豆腐の豆乳」を使用。こだわりの富山県産素材を

惜しみなく使い、納得のクオリティーと価格で勝負している。

なお、砺波市主催のとなみのめぐみフェアに毎年参加して地域ブランドの普及にも取り

組み、ボランティア団体のとなみセントラルライオンズクラブにも所属するなど、地域活

性化にも貢献している。

糀糀ＡＡＳＳＯＯＢＢＩＩ

ググルルテテンンフフリリーーのの糀糀ススイイーーツツ専専門門店店

創業年 年 平成 年

売場面積 ㎡ 坪

事業従事者数 人

営業時間 ～

定休日 月曜日

商品構成

・ロールケーキ

・フィナンシェ

・プリン

・その他焼菓子 ％

店舗所在地 富山県砺波市高道

・

経営理念
私達の経営理念は『あたたかさを未来へ』です。
日本食離れが進む中、食の土台となる麹の素晴らしさを伝えていく食育こそが、健やか
な明るい日本を支えていく人々を応援していくことだと思っております。食を通して幸
せで豊かな社会づくりに貢献して行きます。
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