
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

お店の概要・経営ノウハウ

神戸市元町で「お菓子で人を笑顔に」をモットーに、神戸市内に３店舗を構えて営業し

ている。

旬のおいしいものを使用した生菓子作りをしており、例えば１月から５月は地元神戸市

のいちご園のいちごを使用した生菓子を提供している。また、シュークリームを中に巻き

込んだロールケーキ「ミュウ」など、他・店にない人気のお菓子を取り揃えている。

神戸出身のイラストレーターによるオリジナルのギフトボックス、クッキー缶など、他に

はない商品を提供しており、人気を博している。

インスタグラムでお店の情報を発信しており、店内では専門業者作成の写真パネルやス

タッフによる手作り を設置して、お客様におすすめがわかりやすいように工夫してい

る。

株株式式会会社社カカリリーーナナスステテララ 菓菓子子工工房房 パパオオ・・デデ・・ロロ

「「ままたた食食べべたたくくななるるケケーーキキ」」地地元元にに発発信信

創業年 年 平成 年

売場面積 ㎡（ 坪

※本支店合計

事業従事者数 人

※本支店合計

営業時間 ： ～ ：

定休日 不定休

商品構成

・生菓子

・焼菓子

店舗所在地 兵庫県神戸市中央区元町通

・

経営理念

「お菓子で人を笑顔に」をモットーに「また食べたくなるケーキ」で皆様（幅広い客層）

に愛される店・人でありたい

公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長賞

―菓子―

お店の概要・経営ノウハウ

神戸市元町で「母親が子供に食べさせてあげたいおやつ菓子」をコンセプトに、初代が

中国青島で開いたお店を２代目が戦後すぐにこの地で開業し、製法や道具、レシピを守り

続けながら３代目の今に至る。現在は本店に加え大丸神戸店、芦屋打出小槌店、

の計４店舗で営業している。

どの世代にも「懐かしさ」「ホッとする安心感」のあるお菓子作りという思いの下、毎日

家族で食べられるおいしいお菓子を、過去から現在まで変わらない立ち位置で存在するお

菓子屋であり続けている。故に、できる限り買い求めやすい価格で多くの幅広いお客様に

利用していただきたいと考えている。

お菓子の製法は手作りが中心だが、オーブン・ミキサーを買い足したことにより、看板商

品のケーキが従来より短時間でできるようになり、多くの人に出来立てを提供できる様に

した。

株株式式会会社社元元町町ケケーーキキ

変変わわららなないい立立ちち位位置置でで、、過過去去とと未未来来をを紡紡ぐぐおお菓菓子子屋屋ささんん

創業年 年 昭和 年

売場面積 ㎡ 坪

※本支店合計

事業従事者数 人

※本支店合計

営業時間 ～

定休日 水・木曜日

商品構成

・生菓子

・焼き菓子

・その他

店舗所在地 兵庫県神戸市中央区元町通

・

経営理念

・人間・道具・材料を、思いやりを持って大切にし作るお菓子で幸せを繋げる

－ 86 －


