
公益財団法人食品等流通合理化促進機構会長奨励賞

明治時代から続く和菓子一筋の老舗店。現在は４代目が伝統を受け継ぎ店を担う。当店

の和菓子は、防腐剤不使用で、製餡から製造まですべて店内手作りである。定番の上用饅

頭や最中をはじめとし、いちじく餡を使用したいちじく最中やいちご大福など地元産の果

物を使った季節限定商品が並ぶ。店内では一目で商品全体がわかるようになっており、中

でもショーケース内では菓子皿にのせた形で商品が販売される。お茶席でも使用されると

いう当店の和菓子の精巧さを、全角度から見て購入ができる。

[[菓菓子子]] 有有限限会会社社菊菊寿寿堂堂

[創業年] 1885 年(明治 18 年)

[売場面積] 20 ㎡(6.05 坪)

[事業従事者数] 4.0 人

[営業時間] 9:30～17:00

[定休日] 水・日曜日

[商品構成]

・和菓子     100.0％

[店舗所在地] 広島県尾道市久保 3-14-11

[URL・SNS]  
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創業 130 年の歴史をもつ老舗和菓子店。定番商品のほかフルーツ大福など新たな客層を
獲得するための商品開発や、コロナ禍では中止していた近隣の会社の社員食堂内での菓子
販売、高齢者宅への電話受注配達など、時代に合わせ売れる商品売れる場所を考案する。
ほとんどの商品は完全密封の真空状態にされ、味を保ちながら日持ちを伸ばす工夫も行わ
れている。地域の学校へ食育として羊羹づくりの実習をし、またこの地は蒲生氏郷公出自
の地であり、氏郷公にちなんだ菓子製造やイベント参画など、地域の味と歴史をアピール
する存在である。

和菓子と洋菓子を扱い、現在本店のほか２つの支店を経営する。国産材料にこだわり、

伝統や歴史を感じる商品である一方、知り合いのコーヒー店のアドバイスでコーヒー粉末

を菓子の生地に入れるなど、現代的な味覚も取り入れる。店は商品を売るだけでなく、無

料の給水器とテーブルが置かれ地域の人々の小さな会合場所として活用される場所だ。近

年では SNS に日々のお店の出来事やスタッフの紹介文を掲載し、商品を紹介するだけでな

く気軽に来てもらうきっかけ作りとしている。

[[菓菓子子]] 有有限限会会社社氏氏郷郷庵庵かかどどやや

[[菓菓子子]] 有有限限会会社社御御菓菓子子司司かかつつららやや

[創業年] 1903 年(明治 36 年)

[売場面積] 33 ㎡(10.0 坪)

[事業従事者数] 6.0 人

[営業時間] 7:30～18:30

[定休日] 水曜日

[商品構成]

・でっちようかん 15.0%

・餅      16.0%

・大福      32.0％

・和菓子     37.0％
[店舗所在地] 滋賀県蒲生郡日野町上野田 817

[URL・SNS]

[創業年] 1966 年(昭和 41 年)

[売場面積] 50.0 ㎡(15.12 坪)

[事業従事者数] 6.0 人

[営業時間] 9:00～17:00

[定休日] 第 4 水曜日

[商品構成]

・和菓子   65.0%

・洋菓子   25.0%

・仕入の菓子 10.0%

[店舗所在地] 大阪市平野区長吉六反
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