


（財）食品流通構造改善促進機構では農林水産省の補助事業として、平成９年度～13年度

の５ヵ年計画で「食品流通情報化基盤開発事業｣（12年度までは｢生鮮食品等取引電子化基

盤開発事業｣）を推進しております。

この事業は、青果・食肉・水産物・花きの生鮮４品について、取引電子化の基盤となる

商品コード体系とEDIメッセージの標準化を行うもので、食肉では平成12年９月に、主要

な畜種の部分肉及び精肉の標準商品コード体系を定めるとともに、15種類のEDI標準メッ

セージを第１次バージョンとして策定しました。

｢食肉標準物流バーコードラベル｣は、今回標準化された商品コードやEDIメッセージの

利用効果をより高めるために開発したもので、部分肉製造段階でカートンに貼付し、主に、

製造業者の出荷管理業務、卸売会社の入出荷管理・棚卸し業務で利用されることを想定し

ています。

食肉は国際的にもUCC/EAN－128体系による物流バーコードの表示が進んでおり、物流

管理に利用されているほか、出生・肥育段階への追跡システムに欠かせないインフラとな

りつつあります。

このように、国際的な潮流となっている食肉標準物流バーコードを、国内の食肉流通業

界でも推進して行くための手引書として本マニュアルを作成しました。

本マニュアルが食肉流通業界における取引電子化の普及促進の一助となることを願って

止みません。
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