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[地域性を考慮したパンで他店と差別化] 

富山で求められるパンを形にして販売をしている。即ち購入客の多くは自家用車による来店であり、

広範囲からの来客であるため、持ち帰りの際の振動により調理パンなどのトッピングを用いるような

パンは崩れないような工夫が必要であり、見た目とのバランスに注意を払い調製している。 

また、食パンなどは購入後すぐに消費するのではなく、数日かけて召し上がってもらうことから、

柔らかめのパンが好まれている。 

 

[富山の置き薬の伝統を活かした仕入れ管理] 

 毎日納品に来る4業者により原材料の適正在庫を達成している。原材料の在庫管理は定期的に仕入

先の業者が行い足りないものなどはその都度補充している。互いに信頼関係がなければできない仕組

みを、開業当時から続けている。 

 パンの製造販売は、朝早くからの立ち仕事で、仕入れの発注は仕事が一段落してからということが

多い。そうなるとなかなか製造に専念できない。とくに忙しいときは、余分に発注したり、足りなか

ったりなどの間違いが生じがちである。 

信用のおける問屋なら、こちらの実情も分かってくれているので、製造担当者は製造に専念できる。 

また、問屋が休みになる土日前は、パン屋は売り上げが伸びる。その前に「休みなので、少し多め

に補充しておきました」など、店舗側の実情を考えてくれるので、ロスが少ない。 

有限会社ブランジェ・ペトリール 
富山県富山市 

柔軟な発想から地域の特性に合ったパンを開発 

 店舗概要  

創 業 年 1995年(平成7年) 

売場面積 36.3㎡(11坪) 

従 業 員 9名 

営業時間 8:00～19:３0 

定 休 日 月曜日 

売 上 高 61,582(千円) 

 

  商品構成  

パン 96%  

飲料 4% 

 経営方針  

地域一番店を目指し、地元に必要とされる商品を作る。 

手作り、自家製、無添加のパンを買いやすい価格で。 



農農林林水水産産省省食食料料産産業業局局長長賞賞  

――パパンン――  
 

 

[一番人気は５日間じっくり煮込んだカレーパン] 

店舗での販売アイテムは常時100アイテム程度を用意しているが、調理パン部門で不動の人気を誇

るのがカレーパンである。当店の一番人気の「牛肉ゴロゴロカレーパン」は、生地60グラム、カレー

フィーリング(具)は５日間煮込んで仕上げる手間暇をかけた逸品。50 グラムの内、牛肉が 30 グラム

(2～3個)入る、まさに牛肉ゴロゴロにふさわしい自慢の商品に仕上げた。平日は１日150個、土日は

200～250個売り上げる看板商品に育った。 

また、あんパンの餡やカスタードクリームなどは全て無添加にこだわり作っている。他の調理パン

の多くも具材はほとんど手作りにこだわっている。 

既製品の餡などを使用せず、手間がかかる「手作り」にこだわることにより地域に合った味に仕上

げることで幅広い顧客をとらえることにつながった。 

 

[スペイン製の石釜を導入し高品質のパンを提供] 

パンの店舗づくり専門のコンサルティング会社に依頼し、スペイン製の石窯を据えた店舗を新規開

店。石釜による遠赤外線効果により、生地の中まで均一に火が入ることにより、従来のオーブンとは

違ったパンを提供することが可能となった。また、店内に石釜があることから、来客に対しても見せ

る場としての効果もある。 

 

[親子連れでも安心して焼きたてパンを食べられるイートインコーナーを併設] 

店内外にイートインコーナーを設け、焼きたてのパンをその場で味わってもらえるようにした。イ

ートインのコーナーでは、店内で購入したパンを対象に、粉から挽いたコーヒーをはじめ、オレンジ

ジュース、ウーロン茶の無料サービスを行っており、1日に100名程度の方に利用いただいている。 

また、イートインコーナーに併設して、約１坪(タイルカーペット敷き)ほどのキッズコーナーを併

設した。キッズコーナーには、子供向けの絵本、ぬいぐるみ、おもちゃを置いて、子供を遊ばせなが

ら、焼きたてパンをゆったりと味わえると大変好評を得ている。 

これらの取り組みは店内での滞在時間を延ばすことに繋がり、客単価の向上にも結びついている。 
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【店舗立地】 

富山市の中心部から車で15分ほどの単独店。道路をはさんで向かい側に大型ショッピングセ

ンター「アピタ富山店」がある。商圏は富山市内全域。新規店舗には石窯を備え、イートイン

形式の店舗は富山市内にはないとのこと。 

客層は若い女性を中心に、性別に関係なく幅広い世代が来店。 

 

【店舗実績】 

経営者は大学卒業後、会社員を経験の後、故郷の富山でパン店を営むため横浜のパン店で夫

婦で修業。 

  2年間の修業の後、平成7年に富山市石坂に「パン・オーレ」を開業。平成10年に法人化、

平成12年に店舗を婦中町に移す。平成23年 11月、掛尾にスペイン製の石窯を設けた新店舗「ス

ペイン石窯パン工房 パン・オーレ」を開店。現在２店舗体制。 

↑奥様の田中千世子さん 

↑一番人気の牛肉ゴロゴロカレーパン 

↑左：イートインコーナー  中：無料のドリンクサービス  右：買い物の最中子供が遊べるキッズコーナー 
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