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 当店は埼玉県深谷市に所在する明治創業の和菓子店。 

季節に応じて、年間数百種類もの製品を作り続けており、色彩や使用する原材料も多岐にわたり、

「見てきれい、食べて美味しい」製品づくりを実践。特に「あん」はすべて自家製で、生の小豆から

蒸す、煮る、濾す、練るの作業を行い風味の良いあん作りを行っている。果物を使用する商品は、地

元農家と契約し極力新鮮なうちに製品にして顧客に提供している。 

店舗については、お客さま目線で考え、見やすく、選びやすく、今の一押し商品が分かるよう季節

ごとにレイアウトを工夫し、夏場でも鮮度を保て

るよう冷蔵ショーケースを導入している。季節の

商品は、細かくイベントごとに細分して、オリジ

ナル商品を製造販売しており、近年ではクリスマ

スやバレンタインの和菓子も作っている。 

従業員とのコミュニケーションの確保、セミナ

ー等の積極的な受講、異業種交流の場への参加等、

従業員教育や自己啓発にも取り組んでいる。 

合資会社浜岡屋商店 
埼玉県深谷市 

http://hamaokaya.fcciweb.jp/ 

できる限り地場の食材を使用して 

四季に応じた多種類の和菓子を販売する 

 店舗概要  

創 業 年 1897年(明治30年)  

売場面積 25㎡(7.6坪) 

 従 業 員 4.2人 

 営業時間 8：30～19：00 

 定 休 日 水曜日 

  

 商品構成  

自家製品和菓子  90.0% 

仕入れお干菓子  10.0% 

 経営方針  

・本物を作る、本物を売る。 

・なるべく地場の原料を使用し、新鮮で安心な菓子作りを心がける。 


