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相鉄線鶴ヶ峰駅北口から徒歩1分の商業地域に所在する鮮魚店。 

「個店の少ない時代に自信を持って良い商品を提供する」との経営方針のもとに、料理の仕方を教

え、簡単に作れて、安全安心な魚を一人でも多くのお客に食べてもらうよう努めている。 

3 枚におろす、骨を抜く、皮を剥いてあげる、料理に合わせて調製するなど、顧客の要望に応える

よう心掛けている。また顧客の手間を省くため、そのまま食卓にのせてもらうことを前提に、刺身は

切って皿に盛りつけた状態で販売している。 

また、顧客の顔を覚え、会話しながら家

族構成、好みなどを知り、それに応じた販

売に努めている。このほか、夏場には送風

機を置き買物客が涼めるように、買った品

物には傷まないよう氷を入れるなどきめ細

かいサービスを心掛けている。 

照明はLEDにして商品が熱を持たないよ

うにし、サービスとして商店街の駐車券の

発行、ポイントカードの発行(100円で1ポ

イント)を行っている。 

有限会社保土梅 
神奈川県横浜市旭区 

魚のさばき方・料理方法などを親身に教える魚屋さん 

 店舗概要  

創 業 年 創業70年以上  

売場面積 16.5㎡(5坪) 

 従 業 員 4人 

 営業時間 10：00～19：00 

 定 休 日 日曜日 

 売 上 高 52,870(千円) 

 商品構成  

鮮魚 100.0% 

 経営方針  

・個店の少ない時代、自信をもって良い商品を提供する。 


